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Culinarische
Frihlingswochen

Salatkompositionen

Salat von lauwarmem Spargel, Fr.
Morcheln und Eierschwadmmen
auf Kartoffelscheiben, Balsamico Dressing

Orangen-Spargelsalat Fr.
mit Carpaccio vom Lamm, Mozzarella und Basilikum,
Himbeer-Balsamico-Dressing

Warme Vorspeisen

Spargelrisotto mit Safran Fr.
und gerducherter Mozzarella

Tagliatelle an Parmesan-Sauce Fr.
mit Spargeln, gratiniert mit Camembert

Hausgemachte Suppen
Spargelcreme mit Rahmhaube Fr.
Morchelcreme mit Lammfiletstreifen Fr.

GENUSS AUS DER REGION

16,50

17,50

18,50

17,50

8,50

10,50

VISA — AMEXCO — EuroCard — Diners — Maestro — PostCard — LunchCheck — REKA

Alle Preise incl. 7,6 % MWSt
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Hauptgerichte

Sautierte Kalbsleber mit grinem Spargel Fr. 33,50
und Salbei, Portweinsauce, Butterrgsti

Grilliertes Kalbssteak auf weissem Spargel Fr. 45,50
und Fruhlingszwiebeln

Lamm-Entrecote auf Spargel-Nudeln Fr. 36,50
Rosmarin-Jus

Lammgeschnetzeltes Fr. 32,50
an Rotwein-Thymiansauce, Spargelrosti

Spargel und Fisch

Lachsfilet-Tranche Fr. 33,50

in Weisswein und Krautern gedampft,
auf Spargeln angerichtet, Neue Kartoffeln

Frittiertes Eglifilet Fr. 29,50
mit Spargelragodt und Morcheln

Portion frischer Spargel

mit Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln Fr. 29,50
mit Parma-Schinken Fr. 33,50
Spargel ,Mailandischer Art' Fr. 28,50

mit Parmesan und Spiegelei

GENUSS AUS DER REGION

VISA — AMEXCO — EuroCard — Diners — Maestro — PostCard — LunchCheck — REKA
Alle Preise incl. 7,6 % MWSt



